
  

High tea, -beer, -
wine



  

High tea 1  
  
 
Ronde 1: 
2 luxe mini broodjes; tonĳnsalade, parmaham met vĳgenchutney en reypenaer VSOP -kaas. 
Mini sandwich met gerookte zalm en roomkaas. 
Amuse carpaccio met rucola, pĳnboompitjes, balsamicostroop en Grana Padano. 
Weckpotje met parelcouscous, gerookte kip, rucola en pesto. 
 
Ronde 2: 
Proeverĳ van zoetige zaligheden 
 
 
 

High tea 2: 
 
 
Ronde 1: 
2 luxe mini broodjes; tonĳnsalade, parmaham met vĳgenchutney en reypenaer VSOP -kaas. 
Mini sandwich met gerookte zalm en roomkaas. 
Weckpotje met parelcouscous, gerookte kip, rucola en pesto. 
  
Ronde 2: 
Klein soepje van het moment. 
Kipspies met pancetta ham, gemarineerde gamba met green curry. 
Bruschetta met chorizo en een chorizokroketje. 
Bruschetta met tomaat en verse basilicum.  
  
Ronde 3: 
Proeverĳ van zoetige zaligheden. 
 
 
 
 



  

High beer 
 
 
 
Ronde 1: 
Nacho’s met avocado en tomaat 
 
Ronde 2: 
Beef tataki 
Bruschetta met chorizo 
Blini’s met carpaccio en zalm  
 
Ronde 3: 
Frietje redang 
Mini baguette met buikspek 
Pinsa met parmaham 
 
Ronde 4: 
Mini dessert van de chef 
 
 
 
De gerechten zĳn gecombineerd met bĳpassende bieren.  
Graag van tevoren reserveren.  
 
 
 



 

High wine 
 
 
 
Ronde 1: 
Kleine tapasplank met diverse lekkernĳen. 
 
Ronde 2: 
Bruschetta’s (vegetarisch) 
Soep van het seizoen 
Blini’s met carpaccio en zalm 
Tonĳn tataki 
 
Ronde 3: 
Zoete aardappelfriet met truffelmayonaise 
Pittige gamba’s 
Pinsa met parmaham  
Gevulde puntpaprika met Sardĳnse pasta 
 
Ronde 4: 
Mini dessert van de chef 
 
 
 
 
De gerechten zĳn gecombineerd met bĳpassende wĳnen. 
Graag van tevoren reserveren.  


